Muultaeschle (Emmental)

Kategorien:  Maultaschen, Land, Schweiz
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Essl. Butter
1 2w ebel
250 Gramm  Mehl
4 Ei er
2 Essl. Bratensauce
100 Gramm Spi nat, gehackt
100 Gramm Restenfl ei sch, gehackt
2 Weggl i, Broetchen

Anleitung:

Cerd Failer: Maultaschen dienen eigentlich der Restenverwertung,

si ndaber auch als Vollgericht beliebt. Mt einer guten

Fl ei schbruehekoennen sie auch als Suppe serviert werden. Von der
Hael fte der Eiern und dem noetigen Mehl duenne Nudel kuchenmachen.
Zwi ebel, Petersilie, etwas gekochter, gehackter Spinat und

uebri gesgehackt es Restenfl ei sch zusanmen in Butter daenpfen und zu
denei ngewei cht en, gut ausgedrueckten Weggli geben. Restliche Eier,
Sal z, Pfeffer und etwas Bratensauce unterm schen und di e Masse gut
knet en. Nudel kuchen in Haelften teilen, mt der Fuellung bestreichen,
festaufrollen und in schraege Stuecke schneiden. Diese in

si edendenftal zwasser drei bis vier Mnuten kochen. Sie werden mt
hei sserButter und darin geroestetem Pani ermehl ueberschnel zt.



