Omale - Feingedstete M aultaschen

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kiche, Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

12 Maul t aschen
2 Ltr. Rinderbouillon
80 Gramm Margari ne
12 Frische Eier
4 Spur Sal z
4 Handvoll Petersilie
160 Gramm Emment al er Kaese; gerieben

Anleitung:

Maul t aschen in hei sser Rinderbouillon etwa 10 M nuten zi ehen und
dann Abkuehl en [ assen. In Schei ben schnei den und portionsweise je
drei Maul taschen in einer grossen Pfanne in erhitzter Margari ne bei
Mttl erem Feuer anroesten. Ueber jede Portion gibt man 3 Eier,
verruehrt Mt einer Prise Salz und Pfeffer sowie 40 g Kaese und

| aesst die Eier wie Bei einem Onel ett zunaechst auf der einen, dann
auf der anderen Seite Backen. Auf diese Wise bereitet man jede
Portion gesondert zu. Vor Dem Servieren gi bt man Petersilie darueber.
Dazu gi bt es schwaebi schen Kartoffel salat - was sonst? Zum Tri nken
Bier Und als Nachtisch Apfel kompott mt viel Zint und Zucker.



