Professor envesper - Maultaschen auf Tomaten mit Eiern

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

4 Tomat en

12 Ei er

1 Spur  Muskat

2 Ltr. Rinderbouillon
1 Spur Sal z

1 Handvoll Petersilie

12 Maul t aschen

Anleitung:

Maul t aschen in hei sser Rinderbouillon 10 M nuten zi ehen | assen.

Fri sche Tomaten in Schei ben schneiden und in eine beliebige
feuerfeste Form oder in Portionenfornmen geben. Prise Salz, Pfeffer
und Rosmarin daraufstreuen und ca. 5 Mnuten in den vorgehei zten
Backof en schi eben. Maul taschen aus der hei ssen Brihe nehnen und auf
die Tomaten | egen. Eier kurz schaum g rihren, Salz und Pfeffer und
Petersilie dazugeben und gl ei chnassig auf die Maultaschen verteilen
Et was Muskat darlberstreuen. In den hei ssen Backofen schi eben und
nach 5-10 M nuten, nachdem di e Ei er aufgegangen sind, herausnehmnen
und schnell servieren. Dazu eine Salatplatte oder Kartoffelsalat,
als Getrank einen hellen Rotwein oder Rose und als Nachtisch

ei ngemachte Kirschen mt ei nem Sahnet upfen

Und bedenkt dabei: Viel essa isch koi Konst, aber viel schaffa.



