Schuhbecks - Grammelmaultaschen

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

150 G anm Mehl
2 Eigel b
2 Ei er
2 Essl . Schl agsahne
50 Gramm Hartwei zengri ess
100 Gramm Kartoffeln, nmehlig
Fest kochende Sorte
50 G anm Bavaria blu
1/2 Essl . Raucher speckwirf el
(G amel n)

Anleitung:

Mehl. Griess, 1 Ei, 2 Eigelb und Salz verkneten, bis der Teig

el astisch ist. Abdecken, 2 Stunden ruhen |assen. Kartoffeln kochen
und heiss durch eine Kartoffel presse dricken. Speckwirfel anbraten
und mt feingewirfeltem Bavaria blu zur Kartoffel nasse geben. Die

M schung mit Salz, Pfeffer und Miuskat abschmecken, Sahne unterridhren.
Nudel tei g auf wenig Mehl 1 mmdick in einer Bahn ausrollen und in ca.
5 cmbreite Streifen schneiden. Das zweite Ei mt 1 El. Wasser
verschl agen und damt die Teigstreifen bestreichen. Kartoffel masse
mt Spritzbeutel im Abstand von 5 cm h&uf chenwei seauf die Halfte der
Streifen spritzen. Die andere Tei ghédlfte dariberschl agen und

zwi schen den Ful | ungen zusammendr iicken. Teig in einzel ne Maul taschen
schnei den und in sprudel ndem Sal zwasser 1-2 M nuten kochen. Dazu

Kal bsgul asch.



