Schwabische - M aultaschen

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

1 2w ebel
500 Gramm  Mehl

3 Ei er
100 Gramm Speck

4 Br 6t chen vom Vort ag
300 Gramm Fei nes Brat wur st br at
250 Gramm Gekocht er Spi nat

Anleitung:

Fur den Nudelteig in das Mehl eine Vertiefung machen. Eier und Sal z
hi nzugeben. Einen glatten Teig kneten und eine Rolle fornmen. D ese
in sechs Segnente teilen und (hauch)dinn zu einemetwa 18 cm breiten
Recht eck ausrollen. Speck in feine Streifen schneiden und in der

Pf anne gl asi g dinsten. Di e ei ngewei chten Wecken, Peterling, Spinat
durch den Flei schwol f drehen und mt Speck, Zw ebel und Lauch
vernengen. Eier und Brdt unterarbeiten, mt Salz und Miskat nuss
wirzen. Die Masse soll gut streichfahig sein, eventuell noch ein Ei
dazugeben. Di e Tei gbahnen gl ei chmassig nmt der Masse bestreichen,
von der | angen Seite aus zwei mal unschl agen, das obere Ende des
Teigs mt Eiweiss bestreichen, Uberschlagen und andricken. Schréage
St iicke von etwa 3 cm Breite abschneiden, in kochende Fl ei schbrihe
geben und 10 bis 12 M nuten zi ehen | assen.



