Vier Krauter - Maultaschen

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

Fur (fast) alle Sinne

500 Gramm Teig, (Nudelteig Kuhlregal)
250 Gramm Ricotta di pecora
(Schaf sm | chkasenol ke, ungesal zen)
2 Ei (er)
1/2 Bund Petersilie
1/2 Bund Basilikum
3 Zwei ge Thym an
3 Zwei ge Zitronennelisse
1,2 Ltr. Gemisebrihe, (Instant)
4 M - grof3e Schal otte(n)
100 m  Wein, weil3, (trocken)
4 Essl . Senmel br 6se
2 Essl. Butter
2 Essl . Spei sestarke
1 Zitrone(n), Saft hiervon

Sal z und Pfeffer
Ei nige Kirschtomate(n), halbiert, zum
Gar ni eren

Anleitung:

Nudel teig leicht ausrollen und in ca. 6 cm grofRe Quadrate schnei den
1 E verquirlen und den Teig damt bestreichen. Krauter abbrausen
trocken schitteln und die Bl attchen fein hacken. Die Krauter mt
Ricotta, 1 Ei und Senmel brésel n m schen und mt Salz und Pfeffer
abschmecken. Fillung portionsweise in die Mtte der Quadrate setzen
Tei g dar tuber kl appen und di e Rander fest andricken. Di e Taschen in
800 m Briuhe ca. 10 Mnuten garen. Di e Schal otten abzi ehen, wirfeln
und in der Butter andinsten. WeiRRwein, restliche Bruhe und
Zitronensaft zufigen. Aufkochen |assen und nmit der (in etwas \Wasser
anger ihrten) Starke binden. Solle sal zen, pfeffern und mt den
Maul t aschen anrichten. Mt Tomaten und evtl. einigen Krautern
gar ni eren

Zuberei tungszeit: 45 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: kei ne Angabe



