Weinsberger Weibertreu - Maultaschen mit Tomatensauce

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

6 Essl . Rosi nen
30 Gramm Butter, (1)
2 Ltr. Rinderbouillon
2 mttl. Zwi ebeln
12 Maul t aschen
1 Handvoll Pinienkerne
40 Gramm Butter, (2) nach Belieben - nehr

Qder weni ger
1 Handvoll Schnittlauch oder -
Petersilie

Anleitung:

Maul t aschen in hei sser Rinderbouillon 10 M nuten zi ehen | assen.

Pi ni enkerne mt Butter (1) anrésten, bis sie angebr&unt sind.

Zwi ebeln in R nge schneiden und in Butter (2) glasig dinsten.
Tomat ensauce: Si ehe Rezept Studententrost. In diese fertige Sauce
gedunstete Zw ebel n, Pi ni enkerne und Rosi nen geben, kurz aufkochen
| assen und Uber die portionsweise in tiefen Tellern ohne Briihe
angeri chteten Maul taschen verteilen. Vor dem Servieren mt
Petersilie oder Schnittlauch bestreuen.

Al's CGetrank Weisswein, z. B. Kaiserstihler Miller-Thurgau und zum

Nachti sch warnen Canenbert mt Preisel beeren aus dem Schwar zwal d.



