3 X Rrr - Sauce

Zutaten fur: 4 Portionen

150 Gramm Rucol a
300 Gramm Raucher| achs
200 G amm Ricotta -Kase
120 Gramm Schl agsahne

1 O ange

Pfeffer, Salz, Miskat
Sehr | ecker, schnell gemacht!
Und auch etwas edel!

Anleitung:

Rucol a putzen, waschen, 2/3 davon klein khacken. Den rest in

mundger echt e Sticke zupfen. Orange auspressen. Den Lachs in 1lcm
breite Streifen schneiden, und nmt O angensaft betr&ufeln. Den
Ricotta bei mlder Htze in der Sahne schnel zen, mt Salz, pfeffer,
Muskat abschnecken und mit Orangensaft wirzen. Gehackter Ruccol a und
| achsstreifen unterziehen, nochmal erwirnen und zul etzt kurz vor dem
Servi eren di e nundgerechten Rucol abl atter unterzi ehen oder auf die
Pasta streuen. Penne schnecken sehr |ecker zu dieser Sole.



