All'arrabiata - Sauce

Kategorien:  Saucen, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen

150 Gramm Speck; dur chwachsen
Gewuerfelt
1 Zwi ebel n; fein gehackt
2 Knobl auchzehen
Sehr fein gehackt
2 Rot e Pfefferschote;entkernt
In feinen Streifen
3 Essl. divenoel
750 Gramm Tonmaten; geschaelt, entkernt
Gewuerfelt
1 Bund Basilikum
In feinen Streifen
100 Gramm Pecori nokaese; gerieben

Anleitung:

A ivenoel erhitzen, zuerst Speck anbraten, dann Zw ebel n daenpfen.
Knobl auch und di e Pfefferschote hinzufuegen und mtduensten. Die

Tomat en zugeben und ca. 10 M nuten koechel n | assen. Kurz vor dem

Servieren, Basilikumunter die Sauce geben. Die Teigwaren mt der
Sauce uebergi essen, nmit Pecorino bestreut servieren.



