Apfel - Sellerie - Sauce ( zu Teigwaren)

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Apf el
700 Gramm Stangensel lerie mt dem G in
Butter
200 m  Hal brahm kochf est
Sal z
Pfeffer
70 Gramm Par nmesan; gerieben

Anleitung:

Sellerie putzen, mt den Bléattern sehr fein hacken. Geniise in der
hei ssen Butter dinsten. Apfel schéal en, hal bi eren, Kerngehause
entfernen, in Schnitze schneiden und zusammen nit dem Rahm bei f Gigen,
wirzen und zugedeckt 15 M nuten sanft kochel n | assen. Kurz vor dem

Servi eren den Kase zur Sauce geben, nochmal s aufkochen und mt den
Tei gwar en ver nengen.



