Apulische Nussauce mit Oliven

Kategorien:  Sauce, Nudeln, Nudelsauce, Kiiche
Zutaten fur: 4 Portionen

2 Zwi ebel n
100 Gramm WAl nussker ne
100 G amm diven, schwarz
1 Bund Petersilie
4 Essl. divenoel
1 Chi li schote
125 m Wi sswein
400 Gramm Nudel n
Sal z
Pf ef f er

Anleitung:
Zwi ebel n hacken, Wl nusskerne ausbrechen, diven entkernen,
Petersilie hacken.

In ei nem Topf das divenoel erhitzen, die Zw ebel n darin anduensten,
aber keine Farbe annehnen | assen. Nach Belieben Chilischote
dazugeben. Nuesse hi nzufuegen, etwa 5 min. mtschnurgeln.

Jetzt alles entweder i mMerser zu einemBrei zerstossen oder im
M xer puerieren. Weder in den Topf geben, die gehackte Petersilie
hi nzuf uegen und wei ch duensten. Den Wi n angi essen und auf kochen,
di e Sauce leicht dicklich einkochen. Mt Salz und Pfeffer
abschnecken, zum Schluss die Aiven darin erwaermen.



