Barlauch - Champignon - Sauce

Zutaten fur: 4 Portionen

250 m  Wasser
250 m Mlch
1 Essl . CGemisebr ihe, gekérnte
1 kl ei n. Dose/n Chanpi gnons oder 250 g frische
1 Pack. Schrel zkdse mit Krautern
10 Bl atter Barlauch
100 Gramm Kase, geriebener (Gouda)
Cur rypul ver
Muskat
Sal z und Pfeffer
Thym an
2 Essl . Saucenbi nder
O

Anleitung:

Di e Chanpignons in etwas O anbraten und mt Wasser abl 6schen. Zum
Kochen bringen, Schnel zkdse und Gouda darin schnel zen und die
gekérnte Briuhe darin aufldsen. MIch, etwas Thym an und Kkl ein
geschni ttenen Barl auch hi nzugeben und mt Curry, Muiskat, Salz und
Pfef fer abschmecken. Den Saucenbi nder ei nrthren und nochmal kurz
dur chkochen.

Dazu reicht man Penne, Spaghetti oder Spéatzle.

Ein Rezept fir alle Nudel fans die auf Fertigsaucen verzichten
mbcht en. Schnmeckt und ist schnell genacht.

Zubereitungszeit: 15 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: si mpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



