Barlauchsauce - Warme

Zutaten fur: 4 Portionen

2 Bund Béarlauch (ca. 55 Bléatter)
1 2w ebel
2 Essl. Butter
1 Essl . Mehl
250 m  Gemisebr the
50 m  Schl agsahne

Wei Rer Pfeffer, Salz, Miuskat

Anleitung:

Bar |l auch waschen, 10 Bl atter zur Seite | egen, den Rest grob hacken.
Geniisebr ihe auf kochen. Barl auch ei nrihren und aufkochen. Cehackte
Zwi ebel in Butter anschwitzen, mt Mehl best&uben, kurz anrdsten,

mt Barl auchsuppe unter Rihren aufgielBen, 20 M nuten kéchel n | assen.
Mt einem Stabm xer pirieren, abschmecken, erhitzen. Sahne einrihren.
Sauce zu Nudel n, Kartoffeln, Spargel oder kurz gebratenem Fl ei sch
servi eren. 10 Barl auchbl &tter zum Garni eren verwenden.



