Bandnudeln in Paprika - Sauce

Zutaten fur: 6 Portionen

2 Papri kaschot en, rot
2 Schal ot t en
1 Sel l eri estange; evtl.
Das doppelte
2 Essl. Butter
250 Gramm Bandnudel n
Sal z
200 Gramm Crene fraiche
1 Prise Anispul ver
Pfeffer

Pet ersili enbl aettchen

Anleitung:

Papri kaschot en hal bi eren, putzen, waschen, mt dem Sparschael er
haeut en. Schal otten abzi ehen, hacken, Sellerie waschen, putzen und
bl aettrig schnei den. Paprika wuerfeln.

Schalotten in 1 EL Butter anduensten, die Paprikastuecke dazugeben
m t duensten, etwa 100 m WAsser angi essen, Paprika weich koechel n.

Nudel n in Sal zwasser bi ssfest kochen

Paprika mt Crene fraiche puerieren, mt Anis, Salz und Pfeffer
abschmecken. Sellerie in 1 EL Butter duensten

Nudel n abgi essen, nmit der Sauce verm schen, Sellerieschei bchen und
Pet ersili enbl aettchen darueberstreuen.

CGetraenk: fruchtiger Wisswein, etwa Miell er-Thurgau



