Bolognese - Sauce 4

Kategorien:  Saucen, Marinaden, Land, Italien
Zutaten fur: 1 Rezept

500 m  Tomat en, passiert
1 G amm Zw ebel
4 Zehen Knobl auch, grob
CGehackt (evtl. nehr)
Oregano
Papri ka, pul ver
Sal z
Pfeffer
250 m  Bruhe
500 G amm Ri nder hack oder halb und
Hal b

Anleitung:

Di e Zwi ebel und den Knobl auch in etwas divendl andinsten. Mt den
passi erten Tomaten und der Brihe abl 6schen. Das Hackfl ei sch und Sal z
zugeben und bei geschl ossenem Deckel mi ndestens 45 min kochen.

Mt den restlichen Gewirzen abschnecken.



