Bone Suckin' Sauce

Zutaten fur: 1 Portionen

1/2 Ltr. Col a
8 Essl . Ketchup
2 Essl. Senf, siRer, glatter
1 Essl . Worcestersauce
1 Essl . Bal sam co
1 Essl. Apfelessig
1/2 Zitrone(n), Saft davon

Chi l'i pul ver
Cayennepfeffer
Currypulver, mld
Papri kapul ver
Rauchsal z (Hi ckory-)
Pfeffer

Anleitung:

BBQ - Sauce aus den USA, mit dem speziellen Kick durch Cola Die Cola
ei nreduzi eren auf ca 1/8 Liter. Das dauert etwa eine viertel Stunde,
di e Konsistenz ist dann sirupartig. In der Zwi schenzeit di e anderen
Zutaten in ei nem separaten GefaR vernmengen und nach Geschmack die
Gewlr ze bei geben. Cola erkalten |l assen und di e Ket chup- Gewlir z- Masse
ei nridhren

Ich finde das Rezept aus nehreren G unden super: Die Zutaten hat man
mt vielleicht ein oder zwei Ausnahnen sow eso imHaus. Die
Zubereitung i st schnell und einfach, und das Resultat schmeckt

zum ndest neiner Familie - hamernali g.

Ti pp: Wer kein Rauchsal z hat, kann normal es Sal z und etwas Knobl auch
verwenden. Schmeckt anders, aber auch sehr | ecker

Zuberei tungszeit: 20 Mn.
Schwi eri gkei tsgrad: si nmpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



