Broccoli - Kase - Sauce

Kategorien:  Saucen, Nudelsauce
Zutaten fur: 1 Keine Angabe vorh.

Broccol i

Butter

Sahne

Schrrel zkaese und Bl auschi mmel kaese
Crenme fraiche

Gewlir ze

Anleitung:

Broccoli putzen, waschen, die Roeschen abschnei den, die harten
Stuecke vom Sti el abschnei den, den Rest wuerfeln. Zuerst die Werfel
in Butter anduensten und etwas garen, dann di e Roeschen zugeben.
duensten, bis der Broccoli gar ist. Sahne dazu geben. Schnel zkaese
und Bl auschi mel kaese (kl ei ngeschnitten) darin aufl oesen. Zul et zt
Crenme fraiche zufuegen. Mt Kraeutersalz, frisch Gemahl enem wei ssen
Pfeffer und ggf. einem Schluck trockenen Wi sswein Wierzen.

Dazu schnecken Vol | kornnudel n total | ecker!



