Zutaten fur: 4 Portionen

200 Gramm

100 Gramm
4

0,2 Ltr
3
5 Essl .

Anleitung:
A in der Pfanne erhitzen,
mt einer Gabel entfernen

Carbonara - Sauce 2

CGer ducherter Speck

Dur chwachsen, klein gewirfelt
Schaf skase

Ei er (ohne Sal nonel | en!)
Sahne

Knobl auchzehen in Stickchen
aivenol

Sal z

Wei sser Pfeffer

den Knobl auch darin braun anbrat en,

Jetzt die Speckwirfel darin knusprig

anbraten. Die gekochten Teigwaren in die Pfanne geben,
Unr ihren gut erhitzen. In der Zw schenzeit Eier, Sahne,
Pfeffer mteinander verquirlen und in der Servierschissel unter

Tei gwar en heben.

unt er

dann

Kase, Sal z,

die



