Champagner sauce (Zum L achs)

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Tasse Chanpagner
300 m  Fi schfond
6 Essl . Sahne
1 Eigel b
1 Essl. Schnittlauch geschnitten

Anleitung:

Di e Fl issigkeit vom Lachs (wenn er fertig gebraten oder pochiert
ist) gefiltert in eine Pfanne geben und erhitzen. Den Chanpagner

hi nzuf iigen. Kochel n | assen und dann den Fi schf ond dazugeben. Lei cht
reduzi eren. Aus der Hitze nehnmen und mt dem Ei gel b bi nden
Schnittlauch zugeben und abschnecken



