Erdnufd - Sauce

Zutaten fur: 12 Portionen

150 Gramm Erdnusse, ungesal zen
1 2w ebel
1 Essl. Rei nes Sonnenbl unmendél
1 Knobl auchzehe
2 Teel . Ingwer, frisch gerieben
1/2 Teel . Chilipul ver
2 Teel . Curry
1 Teel . Kreuzkimel, gemahl en
1 Dose (165 m) Kokosm | ch
3 Essl . Zucker, braun
1/2 Zitrone

Anleitung:
Zuberei tungszeit: 10 Mn.

1. Erdnisse in einemBlitzhacker fein zerkl ei nern.
2. Zw ebel schalen und in kleine Wirfel schneiden.

3. In einer beschichteten Pfanne Rei nes Sonnenbl unendl hei B werden
| assen, die Zw ebel darin andiinsten.

4. Knobl auchzehe schal en, durchpressen und zugeben. Di e gehackten
Erdnisse mit Ingwer, Chilipulver, Curry und Kreuzkimel zugeben.

5. Kokosm | ch zufigen, Zucker dariber streuen.

6. Zitrone auspressen und Sauce mt dem Saft wirzen und abschnecken.
Evtl. imM xer pirieren.

Ti pp: Servieren Sie die Sauce als zu Nudel gerichten oder als Dp zu
Chi cken W ngs oder Putenspi elie.



