Farfalle an Rueeblisauce

Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Rueebli; Karotten
4 Knobl auchzehen
20 Gramm Butter
200 m  Rahm
Sal z
Pf ef f er
Zitronensaft
300 G amm Farfalle
50 Gramm Sbrinz; gerieben
REF

-- Annenmarie WI dei sen, WEB
-- Erfasst von Rene Gagnaux

Anleitung:
Di e Rueebli schael en und i n Raedchen schnei den. Den Knobl auch
schael en und i n duenne Schei bchen schnei den.

Die Butter erhitzen. Knoblauch und Rueebli beifuegen und anduensten.
Den Rahm dazugi essen. Das CGenuese zugedeckt weich garen. Mt Sal z,
Pfeffer und Zitronensaft abschmecken.

Waehrend di e Rueebli kochen, reichlich Sal zwasser aufkochen. Die
Tei gwar en hi nei nei geben und bi ssfest garen; dies dauert je nach
Sorte zwi schen acht und zwoelf M nuten. Abschuetten und gut

abt ropfen | assen.

Di e heissen Teigwaren sofort mt der Rueeblisauce sowi e dem Kaese
m schen.



