Feigen - Sauce

suess
trocken

Kategorien:  Nudelsauce, Nudeln, Vorspeisen
Zutaten fur: 4 Portionen
250 Gramm Feigen, frisch,
100 m  Marsal a- Wi n,
400 Gramm Spaghetti
3 Eigel b
100 Granmm Par nesan
Sal z
Pfeffer
Basi | i kunbl aetter
Anleitung:

Die Feigen in Stuecke schnei den.

m n. ziehen | assen.
Di e Spaghetti
abnehnen,

Di e Spaghetti
Ei gel b dar auf schl agen,
geri eben) hi nzuf uegen.
all es noch ei nnal

Vor si chti g sal zen,
bestreut servieren.

i n Sal zwasser
den Rest abgi essen.

in eine Schuessel

m schen -
mutig pfeffern und mt

gar kochen.

geben,

Mt dem Wi n uebergi essen und 30

1 Tasse vom Kochwasser

Fei gen dar ueber schuetten,

die

rasch m schen und den Parnmesan (Stuecke und

Mt dem hei ssen Nudel wasser
ei ne crem ge Sauce entstehen.

es soll

Basi | i kunbl aett chen,

benet zen und



