Fenchel - Safran - Sauce mit Kaviar*

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Fest kochende Kartoffeln
1 grof3. Fenchel knoll e (ca. 500 g)
1/ 4 Ltr. Wi Bwein
6 Essl. Wermut, trocken
(z. Becher Martini oder Noilly Prat)
1/8 Ltr. Gentsefond
1 @ as Schl agsahne (200 Q)
1 Messersp. Safranféaden
1 Essl . SofRRenbi nder, eventill
Sal z
Pf ef f er
Kor i ander
50 Gramm Lachs- oder Forellenkaviar
400 Gramm Spaghetti

Anleitung:

1. Kartoffeln waschen, schalen, wirfeln. Fenchel putzen (G in

auf heben), waschen und in Wirfel schneiden. Beides in Win, Wrnut
und Fond ca. 15 M nuten kochen.

2. I nzwi schen Nudel n kochen. Sahne und Safran verrihren, zum
Fenchel gemise geben.

3. SoRRe 1-2 M nuten kochen | assen, eventull I|eicht binden.
Abschnecken. Mt den Nudel n mi schen. Kaviar und Fenchel grin dar auf



