Fettuccine - Ai Funghi

Zutaten fur: 4 Portionen
400 Gramm Tei gwaren; z.B. Fettuccine
Sal zwasser; siedend
SAUCE
2 Essl. divenoel
1 Schal otte; fein gehackt
1 Knobl auchzehe; gepresst
250 Gramm Chanpi gnons; in Schei bchen
250 Gramm Austernpilze in 1 cm
Breiten Streifen
20 Gramm Getrocknete Steinpilze
Ei ngewei cht, abgetropft,
Gehackt
1 Essl . Mehl
1 Teel . Thym anbl aettchen
100 M Wi sswein
100 m  Kraeftige Gemuesebouill on
100 m  Rahm
1/2 Teel . Sal z
Pfeffer; nach Bedarf
Anleitung:

Sauce: Cel in einer

dazugi essen,

I nzwi schen Tei gwaren al

servieren.

Br at pf anne war m werden | assen. Schal otte und
Knobl auch andaenpfen. Pilze bei geben, ca.
Mehl und Thym an bei geben, m schen. Wi n und Genuesebouil | on
auf kochen. Rahm dazugi essen,

fuenf M nuten m tdaenpfen.

wuer zen.

dente kochen, abtropfen, mt der Sauce



