Fleischsauce aus Bratenresten

Kategorien:  Sauce, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen

1 2w ebel

1 Bund Suppengruen

2 Knobl auchzehen

2 Essl. el
425 Granm Tomat en
300 Gramm Bratenreste (Kal b, Huhn etc.)
500 Gramm  Nudel n

1 St angensel leri e

Al | gaeuer Emment al er
Kraeuter, frisch
Saucenreste (evtl.)

Anleitung:
Zwi ebel , Suppengruen und Knobl auch hacken. Di eses Genmuese imQCel in

ei nem Topf anbraten - kurz bevor es zu roesten beginnt, die Tomaten
hi nzuf uegen. 10 min. kraeftig durchkochen.

Brat enreste kl ei nschnei den und hi nzuf uegen. Wenn ei n Rest

Br at ensauce vorhanden ist, diesen auch dazugeben. Wenn ei n paar
Kraeuter (Petersilie, Kerbel oder Basilikum zur Verfuegung stehen,
waeren sie natuerlich kein Schaden! Dann den in Schei ben
geschnittene Stangensell eri e dazugeben.

Nudel n in Sal zwasser kochen und mt der Sauce verm schen.

Mt frisch geri ebenem Al | gaeuer Emment al er bestreut servieren.



