Fuslli mit Ricotta

Zutaten fur: 4 Personen

500 Gamm Fusilli
600 Gramm Auber gi nen (runde, fleischige)
150 Gramm Ricotta
Peperoni nach Geschmack
1 Zwei g Thym an
2 kl ein. Scharlotten
1/ 4 Gramm  Safran

G atte Petersilie
A ivendl Extravergine
Sal z

Anleitung:

Fusilli: Den Safran in einer Tasse mt sehr wenig kochendem Wasser
Uber gi eBen und zi ehen lassen. In der Zw schenzeit das Nudel wasser
auf set zen. Wenn das Wasser kocht, sal zen und di e Nudel n hi nei n geben.
Die Zwi ebeln in feine Ringe schneiden und in etwas O in einer
Pfanne | eicht dinsten. Die in ca. 5 nmgroRe Wirfel geschnittene
Auber gi ne hi nzugeben, Peperoni, Thym an, die Safranfé&aden und Sal z
ebenfal I s hi nzuf tigen und das Ganze garen | assen. Wahrend di e Nudel n
kochen, den Ricotta mt ein wenig Kochwasser von den Nudel n
glattruhren. Di e gebratenen Aubergi nen und die kl ei ngehackte
Petersilie dazugeben und alles gut mt den abgetropften Nudeln

ver m schen.

Auf vorgewdrnten Tellern anrichten. ca. 30 Mn.



