Gorgonzola - Sauce 1

Zutaten fur: 4 Portionen

1 kl ei n. Zwi ebel
1-2 Knobl auchzehen
3 Essl. divenadl
1 Teel . Mehl
3/8 Ltr. Sahne
1/8 Ltr. Wisswein
300 Gramm Gor gonzol akase
50 Gramm Pi ni enker ne
1/2 Teel . Getr. italienische Krauterm schung

Anleitung:

Di e Zwi ebel und den Knobl auch schéal en, sehr fein hacken und in &
kurz anbraten. Das Mehl driberstéauben und nmt der Sahne und dem

Wei sswei n abl 6schen. - 200 g Gorgonzola in Stickchen mt den

Pi ni enkernen unter die Sauce ridhren; 10 Mn. ziehen |assen. Die

gekochten Tei gwaren garen, mt der Sauce und der Krauterm schung
ver nengen. Den restlichen Gorgonzol a sehr fein zerbrdéckelt

dar Uber st relin.



