Gorgonzola - Sauce 3

Zutaten fur: 4 Portionen

1 M - gr olRe Zwi ebel (n)
150 m i RBwei n
1 Teel . Briuhe, Instant
250 m  Sahne
200 m Mlch
300 Gramm Gorgonzola, mld

Sal z und Pfeffer, schwarz
N. B. Saucenbi nder

Anleitung:

Zu Spaghetti oder Ghocchi Zw ebel n anbraten. Mt Wi n abl 6schen
Sahne und M I ch und Brihe hi nzugeben. SofRe mit dem Pirierstab kurz
purieren. Je feiner man die Zwi ebeln puriert, desto nehr wird die
SolRe spater nach Zw ebel schnmecken. Klein geschnittenen Gorgonzol a
hi nzuf igen, mt Salz und Pfeffer abschnecken. SofRe durch ein

Passi ersi eb driucken, kurz aufkochen, ggf. mt Sof3enbi nder binden

Passt zu Spagetti, Ghocchi und Farfalle.
Zuber ei tungszeit: 10 M n.
Schwi eri gkei t sgrad: si mpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



