Gorgonzolasauce (Zu Spaghetti)

Kategorien:  Saucen, Nudelsauce, Kése
Zutaten fur: 2 Portionen

1 kl ei n. Zwi ebel
1 Knobl auchzehe; evtl. nehr
3 Essl. divenoel
1 Teel . Mehl
3/8 Ltr. Sahne
1/8 Ltr. Wisswein
300 Gramm Cor gonzol akaese
50 Gramm Pi ni enker ne
Qder Wal nussker ne
1/2 Teel . Kraeutern schung; getrocknet
SPAGHETTI
400 Gramm Spaghetti
4 Ltr. Wasser
2 Teel . Sal z

Anleitung:

Di e Zwi ebel und den Knobl auch schael en, sehr fein hacken und in Cel
kurz anbraten. Das Mehl drueberstaeuben und mt der Sahne und dem
Wei sswei n abl oeschen. 2/3 vom CGorgonzola in Stueckchen mt den

Pi ni enkernen unter die Sauce ruehren; 10 Mn. ziehen lassen. D e
Spaghetti "al dente' garen, mt der Sauce und der Kraeuterm schung
ver nengen. Den restlichen Gorgonzol a sehr fein zerbroeckelt

dar ueber st r euen.



