Grine Nudeln in Specksahne

Zutaten fur: 2 Portionen

125 Gramm Schi nken, gewirfelt
2 M - grof3e Zwi ebel (n)
200 m  Sahne
200 Gramm Bandnudel n, grine
1 Essl. Petersilie
2 Essl . Parnmesan, geriebenen
2 Prisen Salz und Pfeffer

Anleitung:

Al's erstes die Zwiebel wirfeln und zusamen mit den Schi nkenwirfeln
in einer vorgei zten Pfanne knusprig anbraten. AnschlielRend das Fett
abgi eBen und di e Sahne dazugeben - diese etwa 2 Mn. bei mttlerer
Hi tze kochel n | assen.

I nzwi schen di e Bandnudel n nach Packungsanl ei tung in ausrei chend
Sal zwasser kochen und dann abgi ef3en

Zum Schl uss die Petersilie und den Parmesan zur Sauce geben und
al | es zusamren dann servieren

Zubereitungszeit: 15 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



