Grine Sauce, Salsa Verde (Spanien)

Zutaten fur: 1 Rezept

125 m divendl
6 Knobl auchzehen; fei ngew egt
1/2 Zwi ebel ; feingehackt
1 Bund Petersilie; feingew egt
1 Hart gekocht es Ei
Sal z

Anleitung:

Das Aivendl in der Pfanne erhitzen. Knoblauch und Zw ebel darin
gol dbraun braten. Mt Petersilie, Ei und Salz in ei nem Mirser geben
und zu einem Brei verarbeiten. Eine Kelle Brihe oder Kochsud
dazugeben, sal zen und servieren.



