Grline Spaghetti mit Mozzarella

Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Mozzarella
11/4 kg Tomaten
1 Knobl auchzehe
4 Essl. divenaol
Sal z
Pf ef f er
1 Prise Zucker
2 Bund Basilikum
400 Gramm G une Spaghetti

Anleitung:

Mozzarel |l a abtropfen | assen, durch eine Kartoffel presse dricken.
Tomaten mit kochendem Wasser (berbrihen und hauten. Die Kerne mt
einem Loffel entfernen. Fruchtfleisch klein schneiden. Knobl auch
abzi ehen, wirfeln und in 2 Essl 6ffeln hei Rem @ andinsten. Tomaten
zuf igen und 5 M nuten mtdinsten. Mt Salz, Pfeffer und Zucker
wirzen. Basilikunbl atter trocken abrei ben, abzupfen, hacken und
unt er heben. Nudel n i n kochendem Sal zwasser 6 bis 8 M nuten bissfest
garen, abgi eRen und abtropfen lassen. In restlichem Q schwenken.
Mozzarel la unterm schen. Mt Tonat enst icken servi eren.



