Herbstliche - Tomatensauce

Kategorien:  Sauce, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen
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kg Tomaten
Zwi ebel
Knobl auchzehen
Moehr en
Sel l eri est angen
Zucchi ni
Papri ka, gelb
Por r eest ange
Bund Petersilie
Essl. divenoe
Sal z
Pf ef f er
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Anleitung:

Tomat en hacken (bei frischen: haeuten), alle Genuese putzen und fein
hacken, die Haelfte davon beiseite stellen

Aivenoel in einemgrossen Topf erhitzen, dann alle Genuese - ausser
den Tomaten - sowie die Haelfte der Petersilie darin anschw tzen
Damt di e abgegebene Fl uessigkeit rasch verdanpft, darf der Topf

ni cht zu klein sein.

Wenn di e Genuese gerade eben begi nnen anzubraten und Farbe zu nehnen,
di e Tomat en hi nzuf uegen und all es zusanmen etwa 20 m n. ei nkochen
| assen. Abschnmecken und die restliche Petersilie einruehren



