Ingwer - Pasta - Sauce

Kategorien:  Sauce, Nudelnsauce, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

125 Gramm Butter
3 Essl. Frischer Ingwer, geraspelt
4 gro3. Knobl auchzehen, fein gehackt
2 Teel . Getrocknete Jal apeno,
Genahl en
1 Teel . Frisches Basilikum gehackt
Schwar zer Pfeffer
(reichlich)
1/ 4 Tasse Monterey-jack- Kaese,
Ceraspelt (Ersatz: CGouda,
Muenst er)

Anleitung:

Die Butter in einer mttel grossen Pfanne zerlassen. Alle Zutaten
ausser dem Kaese zufuegen und duensten, bis der Knobl auch weich i st
etwa 4 M nuten.

Unter die abgetropften hei ssen Nudeln m schen und mt Kaese betreut
servi eren.

Je nach Geschmack | aesst sich die Jal apeno durch beliebi ge andere
Chillies erstzen. Ebenso ist die Menge vari abel.



