K &sesof3e mit Weillwein

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Zwi ebel
4 Knobl auchzehen
1 Chi li schote
1 Bund datte Petersilie
4 Essl. diveno
3 Essl. Wi RBwein
Sal z
1 Dose GCeschéalte
Tomat en ( Abtropfgew cht etwa 250 @)
100 Gramm CGorgonzol a

Anleitung:

Zwi ebel , Knobl auchzehen und entkernte Chilischote in feine Wirfel
schnei den, Petersilie hacken. Die Halfte des Knobl auchs und der
Petersilie beiseite stellen. A erhitzen und Zwi ebel, Knobl auch,
Chilischote und Petersilie darin andinsten, Win und Sal z dazugeben.
Tomaten mt Saft pdrieren, hinzufigen und aufkochen. Gorgonzol a
zerkleinern, mt restlichem Knoblauch und Petersilie dazugeben und
zu einer glatten SofRe verrihren.



