Lachs- Hummer - Sauce

Zutaten fur: 1 Rezept

400 m  Hurmmer f ond
100 Gramm Mascarpone (ital. Frischkése)
200 Gramm Lachsfil et
1/2 Zitrone
Sal z
Pfeffer
Zucker
20 Gramm Butterschmal z
80 Gramm Butter oder Lachs- Chanpagner-Butter

Anleitung:

Hunmmrer f ond und Mascarpone in ei nem Topf verrihren und auf kleiner
Gasfl ame auf 1/3 der Menge ei nkochen. Lachsfilet waschen, trocknen,
sairn und wirzen. ImheiRen Butterschmalz ca. 4 M nuten braten.
Kalte Butter fl dckchenwei se unter den Hummerfond rdhren.

Lachs leicht zerteilen und in die Sauce geben. Abschnecken.
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



