Mailander Nudeln

Zutaten fur: 3 Portionen

2 Ltr. Wasser
Etwas O
250 Gramm Nudel n
1 Zwi ebel (n)
250 Gramm Chanpi gnons
20 Gramm Butter
Sal z und Pfeffer
1 Pack. Tomat ensauce

Anleitung:

Wasser mit 1 EL Salz und etwas O zum Kochen bringen, die Nudeln
zuf igen und i m of f enen Topf bissfest kochen. Danach in einen

Dur chschl ag abgi eRen und | auwar m abbr ausen.

Die Zwi ebel n wirfel n, die Chanpi gnons waschen, putzen und blattrig
schnei den.

Die Butter erhitzen, Zw ebel n und Chanpi gnons darin anschwi tzen, mt
Sal z und Pfeffer abschnecken. D e Nudel n zufligen, mt der

Tomat ensauce Ubergi eRBen, erhitzen und wenn alles hei3 ist, sofort
servi eren.

Zuberei tungszeit: 15 Mn.

Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: kei ne Angabe



