M akkaroni in Wermutsauce

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Zwi ebel
1/ 2 Bund Petersilie
1/ 2 Bund Ker bel
1/2 Bund Thym an
100 Gramm Par nesan
500 Gramm Makkar oni
Sal z
40 Gramm Butter
100 Gramm  Shri nps
100 Gramm Muschel fl ei sch ( TK- War e)
3 Essl. Wermut, trockener
5 Essl . Bruehe
250 Gramm Hol | andai se (Packung)

Pfeffer, frisch gemahl ener

Anleitung:

Zwi ebel wuerfeln, Kraeuter hacken, Kaese reiben. Nudeln in

Sal zwasser garen. Zwi ebelwierfel imFett glasig duensten. Shrinps
und Muschel fl ei sch dazugeben und 1 M nute mtduensten. Mt Wernut
abl oeschen, Bruehe dazugi essen, aufkochen und di e Hol | andai se

Ei nruehren. Kraeuter dazugeben, mt Salz und Pfeffer wierzen. Mt
den Makkaroni m schen, anrichten und mit Parnesan servieren.

Info: Pro Portion ca. 840 kcal



