M ozzar €lla - Sauce mit Ei

Kategorien:  Sauce, Nudelsauce
Zutaten fur: 2 Portionen
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Anleitung:
Mozzarel | a- Kugel in zentinmetergrosse Wierfel schnei den.

Fl ei scht omat en bruehen, haeuten, entkernen und in Werfel schneiden.
Basi | i kum und Knobl auch hacken.

Cel in einem Topf erhitzen, den Knobl auch darin |eicht anroesten.

Wenn er Farbe zu nehnen begi nnt, die Tomatenwuerfel dazugeben und
bei guter H tze schnel zen | assen. Dabei soll fast alle austretende
Fl uessi gkeit verdanpfen, so dass eine dickliche Sauce entsteht.

Die Nudeln in Sal zwasser kochen, abgiessen und noch ganz gei ss und
tropfnass in die Sauce geben, n schen.

Den Topf vom Feuer ziehen, die Eigelb, die Mzzarell amwerfel und das
Basi | i kum unterm schen, mt Salz, Pfeffer und Oregano wuerzen. Beim
Umwenden russ sich nicht nur alles gut verm schen, sondern die
Kaesewuerfel sollen auch anschnel zen. Sofort zu Tisch bringen.



