Nudeln mit Gorgonzolasahnesauce

Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm Frische Tortellini
300 Gramm Gorgonzol a
250 m  Sahne

Zucker

Sal z

Pfeffer, frisch gemahlen

Anleitung:

Von dem Gorgonzol a die Rinde entfernen und in kleine Sticke

schnei den. Den K&se in einen Topf geben und auf Kkl einer Flanmme unter
st 4ndi gem Rihren zum Schnel zen bringen. Dann mt und mt die Sahne

unter Rihren zugeben. Bei Bedarf die Sauce etwas andicken (ist mE

ni cht notwendig). Etwas Zucker zugeben und mit Salz und Pfeffer

abschnecken. In der Zwi schenzeit die Nudeln al dente kochen und
unter di e Sauce m schen.



