Nuden mit Kéase - Nuss - Sol3e

Zutaten fur: 4 Portionen

180 Gramm Wl nisse
3 Essl . Pini enker ne
1 Knobl auchzehe(n)
50 Gramm Butter
2 Essl. Sahne (Panna da Cucina - italienische Kochsahne)
80 m  Gemisebr the
Sal z und Pfeffer
400 Gramm  Nudel n
Sal zwasser
100 Gramm Parnmesan, gerieben

Anleitung:

150 g Wal nisse und 1 EL Pi ni enkerne fein hacken. Die restlichen
Wl nisse und Pi ni enkerne grob hacken und in einer Pfanne ohne Fett
rosten.

Den Knobl auch hacken und mit den fein gehackten WAl nissen und

Pi ni enkernen in der Butter anbraten. Panna da Cucina, Ceniisebr the
und 50 g Parnesan zugeben und 3 M n. koéchel n | assen.

Di e Nudel n i m Sal zwasser kochen, abgi efen und 50 m Nudel wasser

auf fangen. Di e Nudel n wi eder in den Kochtopf geben und die Sofe und
das Nudel wasser unterm schen und wirzen. Die Nudeln mt den

ger 6steten Nissen und demrestlichen Parnesan anrichten.
Zubereitungszeit: 30 Mn.

Schwi eri gkei tsgrad: normal

Brennwert p. P.: keine Angabe



