Nudeln mit Speck - Thymian - Sahnesauce

Zutaten fur: 2 Portionen

1 Zwi ebel (n)

100 Gramm Speck, gewlrfelt
1 Essl. A
1 Essl . Tomat enmar k
1 Schuss Wi Bwein

50 m  Fl ei schbrihe, kréaftige

4 Zwei ge Thym an

200 m  Sahne
1 Kase, (Bel paese)

Sal z und Pfeffer
Butter, (Paprikabutter)

250 Gramm Nudel n, z.B. Bandnudeln, Spirelli oder HOornchen

Anleitung:
Wahr schafte Siinde. Nudel n al dente kochen.

Zwi ebel n in Streifen schneiden, imd andinsten, nach zwei M nuten

di e Speckwirfel zugeben, mtdinsten. Tomatenmark ebenfalls kurz
mtbraten, mt einem Schuss Wi RBwei n abl 6schen. Bridhe, Thym an
(abgezupfte Bl &ttchen) und Sahne bei geben, etwas ei nkochen. Bel paese
ei nrihren und schnel zen |l assen, mt Salz, Pfeffer und Paprika wirzen.
Budeln mit der Sauce servieren.

Zubereitungszeit: 20 Mn.

Schwi eri gkei t sgrad: si mpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



