Nudelsauce Hack - Porree - Rahm

Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Porree
250 Gramm Chanpi gnons
2 Essl. &
400 Gramm Hackfl ei sch, gem schtes
400 m  Gemisebr Uhe
100 m  Sahne
3 Essl . Saucenbi nder, heller

Sal z und Pfeffer
Papri kapul ver, edel suf
50 Gramm Par nmesan, geriebener

Anleitung:
Porree und Chanpi gnons putzen. Porree in Schei ben schneiden, Pilze

j e nach G 6RBe ganz | assen oder hal bieren (man kann auch Pil ze aus
der Dose verwenden).

A in einer Pfanne erhitzen und Hackfl ei sch darin unter Rilhren
krimel i g anbraten. Porree und Chanpi gnons zufigen und ebenfalls
anbraten. Mt Geniisebr the und Sahne abl 6schen. Auf kochen | assen und
mt Saucenbi nder andicken. Mt Salz, Pfeffer und Paprikapul ver

wir zen. Zum Schl uss den Parnesan in die Sauce rihren und erneut
abschnecken.

Passt sehr gut zu Nudel n!

Zubereitungszeit: 20 Mn.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



