Orecchiette mit Doerrtomaten und Oliven

Zutaten fur: 2 Personen
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Anleitung:

Gramm Ei ngel egt e Doerrtonaten

In Aivenoel eingelegt
Abgetropft gewogen, in

Feine Streifen geschnitten
Schal otte; fein gehackt
Knobl auchzehen; in duenne

Schei bchen geschnitten

Peper onci no; der Laenge nach
Hal biert, entkernt und in

Strei fchen geschnitten

m  Kal tgepresstes divenoel

M Wi sswein
Granm Kapern

Bund dattblaettrige Petersilie

G ob gehackt

Schwarze diven; entsteint,
In Streichen geschnitten

Sal z
Schwar zer Pfeffer
G amm Orecchiette

A ivenoel erhitzen, Schal otte, Knobl auch, Peperonci no und Tomaten
darin anduensten.

unter warmem Wasser abspuel en,

Mt dem Wi sswei n abl oeschen.

Feuer fuenf M nuten kochen | assen.

Di e Kapern kurz

hi nzuf uegen und al | es auf kl ei nem

Petersilie und Aiven zur Sauce geben und nochmal s fuenf M nuten

kochen | assen.

M t

Pfeffer und Sal z abschnecken.

Il nzwi schen die Orecchiette in reichlich kochendem Sal zwasser

bi ssfest garen.
Sauce m schen.

Abschuet t en,

gut abtropfen |l assen und sofort mt der



