Pasta mit Portwein - Feigen

Zutaten fur: 2 Portionen

6 Fei gen, frische
Sal zwasser
200 Gramm Pasta
150 Gramm Par nesan
50 m  Portwein oder Marsal a
2 Eigel b
Pf ef f er

Anleitung:
Di e Fei gen waschen, achteln und mt dem Portwein oder Marsala
Uber gi eBen. Die M schung etwa eine Stunde zi ehen | assen.

Die Nudel n i m Sal zwasser al dente kochen, abgiel3en und etwas

Nudel wasser auffangen. Die Nudeln in eine vorgewdrnte Schissel geben
und mt den Portwein-Feigen ubergi elRen.

Jetzt di e beiden Eigel be unternm schen und gut verrihren. Den

geri ebenen Parnesan unter die Nudeln heben und mt Pfeffer
abschmecken. Das Nudel wasser kann dem Gericht eine etwas fllssigere
Konsi stenz verl ei hen.

Zuber ei tungszeit: 20 Mn.

Ruhezeit: 1 Std.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal



