Penne - Scharf

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Nudel n
5 Schei ben Gekochten Schi nken
1 Dose Sauce Bol ognese
1 Dose Chanpi gnons
100 Gramm Enmental er; in Scheiben
1 Pack. Sahne
Petersilie
Sal z

Cayennepfeffer

Anleitung:

Nudel n kochen, den geschnittenen Schinken in etwas Margarine
Anbr at en, di e Bol ognese- Sauce dazugeben und mt ein wenig heissemr
Wasser ca. 10 M nuten kochen | assen. Die gekochten Nudel n und die
geschni ttenen Chanpi gnons dazugeben. Alles gut verm schen und die
Sauce darunterruehren. Mt Salz, Petersilie und Cayennepfeffer
abschmecken. Zum Schl uss den Kaese Daraufl egen und kurz ueberbacken



