Penne mit Pikanter Cheddar-Sahnesauce

Kategorien:  Bellage, Nudeln, Kése, Butter, Milch
Zutaten fur: 4 Portionen

4 Tassen Penne, gekocht und
Abget r opf t
11/2 Essl. Butter
11/2 Essl . Mehl

3 Tassen M ch
11/2 Tassen Scharfer Cheddar - Kaese,
Cerieben (Ersatz: alter

Gouda)
1/ 4 Teel . Worchestershire Sauce
1/8 Teel . Cayennepfeffer

Anleitung:
Ei ne | eckere Vari ante von Kaesenakkaroni .

Di e Nudel n kochen, abgtropfen, abschrecken und beiseite stellen. D e
Butter in einer Kasserolle schnelzen, das Mehl einruehren und unter
Ruehren 3 M nuten duensten. Mt der MIch abl oeschen und | angsam
erhitzen. Den Kaese unterschl agen. Wrchester Sauce und Cyenne
zufuegen. 25 M nuten sinmrern, dabei haeufig umuehren. Mt den

Nudel n verm schen und hei ss servieren.



