Penne mit Tomaten und Steinpilzen

Zutaten fur: 4 Portionen

1 Pack. Penne oder andere Nudeln
Wasser (Sal zwasser)
40 Gramm Pil ze, getrocknete (z. B. Steinpilze)
200 m  Wasser, kochendes
2 Knobl auchzehe(n)
1 Essl. Petersilie, glatte
50 Gramm Par mesan, gerieben
5 Essl . Tomat ensauce
100 Gramm Margari ne
a i venol

Anleitung:

Pilze etwa 10 Mnuten in 200 mM kochend hei Bem Wasser ei nwei chen.

Di e Nudel n i m Sal zwasser kochen. Den Knobl auch schéal en und in dinne
Schei ben schneiden. Die Petersilie hacken.

Ein Sieb mt Kichenpapi er auslegen. Die Pilze darin abgiel3en,

Fl Gssi gkeit auffangen. Die Pilze abspil en, grob hacken. Den

Knobl auch und die Pilze in Margarine braten. Etwas Pil zwasser und
di e Tomat ensauce dazu gi elen und kéchel n | assen, bis es verdanpft
i st.

Mt den gekochten Penne m schen, mt etwas O ivendl betraufeln. Dazu
Par mesan servi eren.

Zubereitungszeit: 20 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



