Pesto - Genovese

Kategorien:  Saucen, Pesto, Nudelsauce
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

10 Zwei ge Frisches Basilikum
10 Zwei ge Frische Petersilie
50 G amm Frischer Schafskase

(wird man wohl nei st

Wegl assen niissen, wei l
Sel t en angebot en)

Aber auch der harte
"Percorino"-Kase (gerieben)
| st geei gnet

50 Gramm Geri ebener Parnmesan- oder
Sbrinz- Kase
3 Knobl auchzehen
2 Essl . Pini enkerne
100 m divend
Pf ef f er
Sal z

Anleitung:

Kraeut er, Knobl auch, Pini enkerne fein zerschnei den und i m M xer oder

Moerser mt den uebrigen Zutaten zu einer ganz feinen Paste

verarbeiten. Man kann die Kraeuter mt den Pinienkernen zusammen

auch mt dem Wegenesser sehr fein wi egen und dann mt dem
ausgepr esst en Knobl auch und den uebrigen Zutaten verm schen
Sal zwasser gekochten Tei gwaren oder Gnhocchi servieren

Zu in



