Pilz - Farfalle

Zutaten fur: 1 Rezept

600 Gramm Austernpil ze
1 Zitrone; Saft davon
1 Knobl auchzehe
2 Bund Lauchzw ebel n
4 Essl. &
6 Essl. Gemisefond, 5fach konzentriert, aus dem d as
4 Essl . Wasser
8 Essl. Mascarpone; italienischer Doppel rahm Fri schkase

Er sat zwei se Crene doubl e

1 Bund Petersilie
Sal z
Pf ef f er
350 Gramm Farfalle Schnetterlingsnudel n
50 Gramm Par nesankase

Anleitung:

Pil ze abbirsten, in Streifen schneiden, mt wenig Zitronensaft
betr&uf el n. Knobl auch feinbl&attrig schnei den. Lauchzw ebel n waschen,
putzen, schrag in Sticke schneiden. Pilze imd kroR braten, aus der
Pf anne nehnmen. Im Pfannenfett die Lauchzw ebeln mit Knobl auch
andinsten, mt Zitronensaft, Gemisefond und Wasser auf gi el3en.

Mascar pone und gehackte Petersilie unterheben, salzen, pfeffern.
Nudel n in Sal zwasser in etwa 8 Mnuten garen. Die Pilze unter die
Sauce heben, zu den Nudeln servieren, mt frisch geri ebenem Kéase
Uber st reuen.

CGetrank: Rotwein aus der Provence

Pro Portion: 690 kcal /2900 kJ



